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Weinfelden & Kreuzlingen

Traumberufim zweiten Anlauf

Der Weinfelder Michael Briischweiler hat zum Abschluss seiner Zweitlehre als Winzer einen eigenen Wein kreiert.

Janine Bollhalder

Mit 38 Jahren beruflich neu
durchstarten: Michael Briisch-
weiler hat genau das gewagt. Im
Sommer 2023 entschied er sich
fiir eine Zweitlehre als Winzer
auf dem Weinfelder Weingut
Burkhart. Inzwischen hat er mit
Bestnote abgeschlossen und be-
reits seinen ersten eigenen Wein
kreiert.

Briischweiler ist eigentlich
gelernter Schreiner. Erhabe ger-
ne auf diesem Beruf gearbeitet,
gerne mit den Handen etwas
hergestellt. Doch es kam, dass
er als Montageplaner primar im
Biiro zu tun hatte. «Die Ablaufe
auf den Baustellen werden im-
mer komplizierter. Ich habe
tiber die Zeit einfach die Freude
an der Arbeit verloren», sagt er
nachdenklich. Und sobeganner
mit der Suche nach einer neuen
beruflichen Perspektive.

Unterstiitzung von
der Familie

«Ich habe schon immer gerne
Wein getrunken und mag es, in
der Natur zu sein. Sodachte ich
mir, wieso werde ich nicht Win-
zer?», erzihlt Michael Briisch-
weiler. Von heute auf morgen
sei diese Verinderung aber
nicht vonstattengegangen.

«Meine Frau hat gemerkt, dass
die Arbeit im Schreinerbiiro
mich belastet, ich gedanklich
oft woanders war und es so
nicht weitergehen konnte.»
Immer ofter hat das Paar auch
iber mogliche berufliche Ver-
anderungen gesprochen. Wie
geht das zeitlich und finanziell

mit einer Familie und einem
Haus? Die Antwort gibt Briisch-
weiler selbst. Es brauche viel
Unterstiitzung und eine grosse
Portion Verstandnis. «Wenn ich
am Abend lernen musste, hat
meine Frau unseren Sohn ins
Bett gebracht und die Haus-
arbeit ibernommen. Wenn wir
beide arbeiteten, sind unsere El-
tern eingesprungen.»
Unterstiitzung bekam er
auch vonseiten seines Lehrbe-
triebs, denn eine Lehrstelle als
Winzer zu finden, sei nicht ein-
fach gewesen. Insbesondere,
weil er essich als Vater auferlegt
hatte, dass nureine Arbeitin der
niheren Umgebung Wein-
feldens in Frage kommt.
Schliesslich wurde er fiindig.
Das Weingut Burkhart hatte
zum fraglichen Zeitpunkt be-
reits einen Lehrling, entschied
aber, Briischweiler auch eine
Lehrstelle zu bieten. Briischwei-
ler machte eine abgekiirzte,

zweijahrige Lehre. Zur Schule
ging er in Widenswil, Ziirich.
«Wir waren 16 Auszubildende
imzweiten Lehrjahr, nur vierda-
von Minner.»

Es sei eine strenge Zeit ge-
wesen, sagt Briischweiler riick-
blickend. «Aber ich war moti-
viert. Und ich konnte wieder gut
schlafen, weil ich korperlich,
und nicht mehr nur geistig, ge-
fordert war.» Im Sommerdieses
Jahres schloss Briaschweiler mit
einer Note von 5,9 als Klassen-
und Jahrgangsbester ab. «Wie
ich das geschafft habe, weissich
nicht», sagt er. Stolz mache es
ihn sehr. Und tibrigens, er sei bei
weitem nicht der dlteste Lehr-
ling gewesen, fiigt er mit einem
Lachen an.

Limitiert: 270 Flaschen
Blanc de Noir Michi

Als Abschluss seiner Lehrzeit
hat Michael Briischweiler einen
eigenen Wein kreiert, den

Michael Briischweiler mit seinem selbst kreierten Wein im Weinkeller seines Lehrbetriebs in Weinfelden.

Blanc de Noir Michi. Der Wein
entstammt einer Blauburgun-
der-Traube, denn Pinot noir ist
Briischweilers Lieblingssorte.
Normalerweise wird der Pinot
noir als Rotwein serviert,
Briischweilers Flasche hat je-
doch einen lachsfarbenen In-
halt, der an einen Rosé erin-
nert. Tatsichlich handelt es
sich um einen Weisswein. Der
Name Blanc de Noir sagt das
auch aus: weiss von schwarz,
ein Weisswein aus dunkelblau-
en Trauben.

Der Blanc de Noir Michi sei
kein Wein fiir jedermann, sagt
Briischweiler. Es sei kein leich-
ter, gangiger Wein, sondern
habe eine gewisse Siure und
Stisse. «Er hat schone Aromen,
Nuancen von Holz, und
schmeckt fruchtig, auch nach
Himbeere. Der Wein ist ein gu-
ter Essensbegleiter.» Solche Ge-
schmacksnuancen aus dem
Wein herauszuschmecken, habe
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eraber erst lernen miissen, sagt
Briischweiler. «Anfangs warich
verwundert, was andere allesim
Wein geschmeckt haben. Aber
wenn ich darauf achtete, ent-
deckte ich es auch.»

Der Wein lagerte wihrend
funf Monaten in einem Bar-
rique, einem Fass aus Eichen-
holz. Entstanden sind 270 Fla-
schen. Eine erneute Produktion
des Blanc de Noir Michi sei ak-
tuell nicht vorgesehen.

Briischweiler arbeitet nach
seiner Lehre weiterhin auf dem
Weingut Burkhart. Thm schwir-
ren bereits viele Ideen zu neuen
Weinkreationen fiir diesen
Herbst durch den Kopf. Die Pro-
duktion alkoholarmer oder
-freier Getrinke interessiert
Brischweiler ebenso. Denn
hierhin bewegt sich der Trend,
der Weinkonsum nimmt ab, es
bieten sich neue Chancen, ister
iiberzeugt. «Es bleibt spannend
in der Winzerbranche.»



